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 خصلالم
 ،28/4/2021 ولغايةة 25/3/2021 مةن للمةدة، البصةرة بجامعةة الزراعةة كليةة  في الحيواني الإنتاج لقسم التابع الدواجن حقل في التجربة هذه أُجريت

عةةد  حةةداو  يةةوم بعمةةر Ross 308 سةةةلة ومةةن( نةةا إ) اللحةةم فةةروج أفةةرا  مةةن مُُةة   فةةر  450 فيهةةا اسةةتمدم    را الأفةة وزعةةت فةةر ،/مج 43وزن وبِم
ج سة

ُ
 حية  ،(مكةرر/فر  15) مكةررات ثةةثة الواحةدة المعاملةة وتضةم ت معاملةة، لكةل فرخةا   45 بواقةع تجريبية معامةت عشر على عشوائي بشكل الم

لةت  بِسةةتو  المجفةة  الفةةرز ليةبح إضةةافة (الموجبةةة السةةيطرة معاملةة: )T2(، إضةةافة دون مةةن قياسةةية عليقةة) السةةالبة السةةيطرة معاملةةة  T1:المعةةامةت شَ 
: T8, T7, T6. لتواليا على( عل  مجك/مج 2، 1 ،0.5) بِستو  المص ع البكتيري المستحضر إضافة: T5, T4, T3 (.الشرب ماء لتر/ مج1)

 0.5) بِسةتو  المصة ع لبكتةيريا المستحضةر إضةافة : T9التةوالي، علةى( الشةرب مةاء لةتر/مج 2، 1، 0.5) بِسةتو  المصة ع البكتةيري المستحضةر إضةافة
 (. الشرب ماء لتر/مج 1)و( عل  مجك/مج 1) بِستو  المص ع البكتيري المستحضر إضافة :T10 ،(الشرب ماء لتر/مج 0.5)و( عل  مجك/مج

سُن حصو  التجربة نتائج أظهرت  الإنتةاجي الةدليل مقيةا  الغةذائي، ويةلالتح مُعامةل الوزنيةة، الزيادة الحي، الجسم وزن مُعد  في  (P≤0.05)مع وي تَ 
 الإضةةافة ذات T7 المعاملةةة نأو  . T5)، T7، T8،(T10 صةة عالم ريةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةالبكتي المستحضةةر مُعةةامةت لمصةةاح للعليقةةة، قتصةةاديةالا الكفةةاءة يةةا ومق

  لكةل عراقةي دي ةار 429.51 قةداربِ الواحةد رامجة الكيلةو إنتةاج كُلفةة  تقليةل في سةاتت كمةا  .ال تةائج أفضةل أعطةت قد الشرب، ماء في( لتر 1/مج 1)
ثلى الاستفادة حدود تَديد لىإ التوصل تم أساسها على والتي الحي، الوزن من مجك

ُ
   .ققةالمتح ال تائج على لاست ادبا( المثالية الجرعة) الم

 .قتصاديةالا الجدو  الإنتاجية، الصفات اللحم، فروج الةكتيك، حامض بكتيريا :الدالة الكلمات

Abstract 

This experiment was conducted in the poultry field of the Department of Animal Production at the College of 

Agriculture at Basrah University for the period from 25/3/2021 to 28/4/2021, in which 450 naturalized broiler 

chicks (females) and Ross 308 strain were used at the age of one day and an average of Weighing 43 g/chick, the 

homogenized chicks were randomly distributed to ten experimental treatments, 45 chicks for each treatment, and 

one treatment included three replicates (15 chicks/duplicate), where the treatments included, T1: Negative 

control treatment, (a basal diet without addition). T2: Positive control treatment, adding dried skim milk at a 

level of (1 g/L drinking water). T3, T4, T5: adding the Manufactured Bacterial Preparation (0.5, 1, 2 g/kg feed) 
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 respectively, T6, T7, T8: adding the Manufactured Bacterial Preparation (0.5, 1, 2 g/L drinking water) 

respectively, T9: adding the Manufactured Bacterial Preparation at a level of (0.5 g/kg feed) and (0.5 g/L 

drinking water) T10: adding the Manufactured Bacterial Preparation at a level (1 g/kg feed) and (1 g/L drinking 

water). 

The results of the experiment showed a significant improvement (P≤0.05) in the average live body weight, 

weight gain, feed conversion factor, productivity index scale, and the measure of economic efficiency of the diet 

in favour of the treatments of the manufactured bacterial preparation (T5, T7, T8, T10); and T7 treatment with 

the addition (1 g/L in drinking water) gave the best results. Also, it contributed to reducing the production cost of 

one kilogram by 429.51 Iraqi dinars per kilogram of live weight, based on which it was determined the optimal 

utilization limits (ideal dose) Based on the results obtained. 

Keywords: Lactic Acid Bacteria; Broiler; Productive Traits; Feasibility.  

 المقدمة. 1
هتمين من العديد ساهم

ُ
 بهةد  رضةية،الم البكتيريةا تقليةل وأ من للحد الحيوية، المضادات استمدام في الدواجن، تربية مشاريع في الم

 يةةاوبكتير  كالسةالمونية  الحيويةة للمضةةادات مقاومةة بكتيريةة أنةوا  بظهةةور س ةلبا ، انعكة  ولك ةة ُ  ،Biosecurity الحيةوي الأمةن تعزيةز
 ضةد المقاومةة صةفة تمتلةك نهةالأ ؛(Alnajjar and Alemadi, 2017) الةدواجن مةزار  معظةم في مسةتون ة تكةون والةتي ونالقولة
 خشةية   الةدواجن، تربيةة في اداتالمضة هةذه أنةوا  بعةض اسةتمدام تَُرم العالمية، الصحة مُ ظمة جعل مما المضادات، هذه أنوا  بعض
ةاا مةن  مُُتلفةة دراسةات بةججراء البةاحثين مةن الكثةير هتمةاما ش ةغل الةذي الأمةر ، (Agboola et al., 2015)المسةتهلك إلى نتقالِم

 بشةةكل Biosecurity الحيةةوي مةةنالأ مفهةةوم لتعزيةةز الحياتيةةة؛ المضةةادات اسةةتمدام مةةن بةةدلا   الحيويةةة، المعةةززات اسةةتمدام في تمثلةةت
 الجسم وزن مُعد  في ع ويةم زيادة حقق قد لعراقيا الحيوي المعزز من% 0.3 إضافة بأن( 2012) وآخرون كرومي  أشار إذ آمن،
 دةعةةةو  واسةةةت تج. السةةةيطرة لةةةةمعام مةةةع بالمقارنةةةة الِةكةةةات نسةةةبة في مع ويةةةة فةةةروق وجةةةود عةةةدم مةحظةةةة مةةةع الوزنيةةةة والزيةةةادة الحةةةي

 لفةةروج الشةةرب، مةةاء مةةن لةةتر/لترمل( 12،8،4) مُتلفةةة مسةةتويات بثةثةةة حيةةوي كمعةةزز  الكيفةةير حليةةب اسةةتمدام  ع ةةد( 2013)
 في .يطرةالسة معاملةة مةع قارنةة  م للعليقةة، قتصةاديةالا الكفةاءة في وانخفةا  الإنتةاجي الةدليل مقيةا  في مع ةوي تفةوق وجود اللحم،

 الغةذائي التحويةل مُعامةلو  الوزنيةة والزيةادة الجسةم وزن مُعةد  في مع ةوي تَسةن حصو ( 2014) وأحمد م اتي من كل  لاحظ حين
 تركيةةزب الحيويةةة المعةةززات يهةةاف اسةةتمدم الةةتي المعةةامةت لصةةاح المسةةتهلك العلةة  مُعةةد  في زيةةادة حصةةو  عمةة الإنتةةاجي الةةدليل وقةةيم
 .   رةالسيط معاملة مع بالمقارنة الج ين، عمر من السابع اليوم في التفقي  بيض حقن ع د ،لترمل 0.3

 تفوق حصو  إلى يؤدي ،(%0.6 ،0.4 ،0.2) مُتلفة ب سب حيوي كمعزز  الكيفير حليب إضافة بأن (2015) جواد وأوضح
 وجةةةةةةةةةةد بي مةةةةةةةةةةا. السةةةةةةةةةةيطرة معاملةةةةةةةةةةة مةةةةةةةةةةع بالمقارنةةةةةةةةةةة الحيةةةةةةةةةةوي المعةةةةةةةةةةزز مُعةةةةةةةةةةامةت لصةةةةةةةةةةاح الإنتةةةةةةةةةةاجي، الةةةةةةةةةةدليل قةةةةةةةةةةيم في مع ةةةةةةةةةةوي

 Ognik et al. (2017)  مع ةوي تفةوق حصةو  في مهةم دور ل ُ  لتر،/مج 0.25 بتركيز الشرب ماء إلى الحيوي المعزز إضافةأن 
 الةكتيةةك حةةامض بكتيريةةا إضةةافة بةةأن Wang et al., 2019)) ولاحةةظ .السةةيطرة معاملةةة مةةع بالمقارنةةة يالحةة الجسةةم وزن في

Lactobacillus reuteri 108×2.5 بتركيةز ) cfu/ml( لا يةوم، 42 ولغايةة واحةد يةوم بعمةر اللحةم لفةروج شةربال مةاء إلى 
 في مع ةوي تَسةن حصةو  في يسةاهم الحيةوي المعةزز أنبة Hossain et al., 2020)) وجةدكمةا .  الحةي الجسةم وزن مُعد  في يؤثر

 معاملةة مةع بالمقارنةة الِةكةات ونسةبة العلة  استهةك معد  في يؤثر ولا الغذائي التحويل ومعامل الحي الجسم ووزن الوزنية الزيادة
( 2020) سةبع ولاحةظ. ا  يومة 28 لمةدة اللحم فروج على جريتأ التي تجربت م  في الشرب، ماء من لتر/مج 1 ضافةإ ع د السيطرة،
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 الةةةدليل مقيةةةا  في مع ويةةةة فةةةروق وجةةةود عةةةدم اللحةةةم، فةةةروج عليقةةةة إلى مجةةةك/مج 1 بواقةةةع العراقةةةي الحيةةةوي المعةةةزز اسةةةتمدام ع ةةةد 
 . السيطرة معاملة مع بالمقارنة الِةكات، ونسبة الاقتصادية الكفاءة ومقيا  نتاجيالإ

 109×5 بعةدد acidophilusL . بكتيريةا مةن المتكةون لحيةويا عةززالم مةن% 1 إضةافة ع ةد )2021et al Zhang ,.) ولاحةظ
(cfu/g) ، مع ةوي تَسةن حصةو  لىإ ل تائجا شارتأ إذ اللحم، لفروج( الماء من لتر لىإ الحيوي المعزز من لترمل 10 بجضافة) أي 

 .لسيطرةا معاملة مع المقارنةب يالغذائ التحويل ومعامل الوزنية والزيادة الجسم وزن مُعد  تضم ت التي نتاجيةالإ الصفات في
 الةذي ،المص ع البكتيري ضرالمستح استمدام تأثير دراسة بهد  الحالية، الدراسة جاءت السابقة، للدراسات واستكمالا  

 الةكتيةةك حةةامض تيريةةابك مةةن مُُتلفةةة محليةةة سةةةلات بسةةبع )cfu/g( 109×16 عةةن يقةةل لا مةةا علةةى م ةة ُ  الواحةةد رامالجةة يحتةةوي
 (Al-Salhi et al., 2022) اللحم لفروج الإنتاجية المعايير في. 

 والطرق المواد. 2
 التجربة تصميم. 1.2

 25/3/2021لمةدة مةةن لبصةرة ، لهةذه التجربةةة في حقةل الةدواجن التةةابع لقسةم الإنتةاج الحيةةواني في كليةة الزراعةة بجامعةةة ا أجريةت
 ( ومةةةةن سةةةةةةلةنةةةةةا إ   مةةةةن أفةةةةرا  فةةةةةروج اللحةةةةم )مُُةةةةة فةةةةر  450 هةةةةةايومةةةةةا (، اسةةةةتمدم في 35)لمةةةةدة ، م28/4/2021ولغايةةةةة 

Ross 308  عد  وزنابعمر يوم و لى ع، كل نابق يحتوي نوابق نظام البطاريات ذاتم ثةثة، ربُيت الأفرا  في فر م/ج 43حد وبِم
ج سةةة عشةةوائيا  علةةى عشةةر معةةامةت تج2م 1×1.5قفةةب بأبعةةاد 

ُ
لةةت رخةةا  لكةةل معاملةةةف 45ريبيةةة بواقةةع ، وزعةةت الأفةةرا  الم ، وشَ 

  لتالي:التجريبية على ال حو ا نظُمم ت المعامةتو ، فر / مكرر( 15حدة ثةثة مكررات )المعاملة الوا
  إضافة.عليقة قياسية فقط من دون أي  : )معاملة السيطرة السالبة(،(T1) الأولىالمعاملة  -
 م/لتر ماء الشرب(.ج1) ف  بِستو إضافة الحليب الفرز المج، (: )معاملة السيطرة الموجبة(T2) الثانيةالمعاملة  -
 م عل (.جم/كج 0.5المص ع بِستو  ) المستحضر(: إضافة T3المعاملة الثالثة ) -
 م عل (.جم/كج 1المص ع بِستو  ) المستحضر(: إضافة T4المعاملة الرابعة ) -
 .م عل (جم/كج 2بِستو  ) المص ع المستحضر(: إضافة T5المعاملة الخامسة ) -
 م/لتر ماء الشرب( ج 0.5المص ع بِستو  ) المستحضر(: إضافة T6)المعاملة السادسة  -
 (.م/لتر ماء الشربج 1المص ع بِستو  ) المستحضر(: إضافة T7المعاملة السابعة ) -
 (.م/لتر ماء الشربج 2المص ع بِستو  ) المستحضر(: إضافة T8المعاملة الثام ة ) -
 (.اء الشربمم/لتر ج 0.5م عل ( و)جم/كج 0.5و  )المص ع بِست المستحضر(: إضافة T9المعاملة التاسعة ) -
 الشرب(. م/لتر ماءج 1)وم عل ( جم/كج 1المص ع بِستو  ) المستحضر(: إضافة T10المعاملة العاشرة ) -

  . إدارة الأفراخ2.2 
ظةةةام التدف ةةةة يومةةةا (، باسةةةتمدام ن 35علةةةى ارةةةرار الزئبقةةةي مةةةن عمةةةر يةةةوم واحةةةد وحةةة  عمةةةر ) اعتمةةةادانظُمةةةت درجةةةة حةةةرارة القاعةةةة 

ساعة نيلة فترة التربية، مع تةوفير   24الكهربائي وساحبات الِواء، وحسب دليل تربية فروج اللحم، واعُتمد  نظام الإضاءة المستمر 
جُهّز  المةاء المضةا  لةُ  الجرعةات الممتلفةة مةن المستحضةر البكتةيري المصة ع )حسةب رمةوز . كافة الظرو  الخاصة بتربية فروج اللحم
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لةتر، لتسةهيل عمليةةة شةرب المةاء بصةةورة حةرة، وقةُدم  العلةة   6قةةدّم في م اهةل بةسةتيكية مقلوبةةة سةعة  إذت الآنفةة الةذكر(، المعةامة 
سةةم، وتم تغذيةةة الطيةةور علةةى نةةوعين مةةن  38أنبةةاق العلةة  البةسةةتيكية بقطةةر  اسةةتعملت إذ(، ad libitumبصةةورة حةةرة أيضةةا  )

م علة  جكيلةو كةالوري/ك  2,956.76% بروتين خام  و 23.43إذ احتوت على  ( يوم21-1العةئق: عليقة البادئ من عمر )
كيلةةةةةو    3,204.46% بةةةةةروتين خةةةةةام و20.03أيضةةةةةا  علةةةةةى  احتةةةةةوت، إذ ا  ( يومةةةةة35-22ناقةةةةةة ممثلةةةةةة وعليقةةةةةة نهائيةةةةةة مةةةةةن عمةةةةةر )

 .ئي للعةئق المستمدمة في التجربة( يوضح التركيب الكيميا1، والجدو  )م عل  ناقة ممثلةجككالوري/
 

 التركيب الكيميائي للعةئق المستمدمة في التجربة والتحليل الكيميائي لِا .1 جدول

 ( يوم35-22عليقة نهائية ) ( يوم21-1عليقة بادئ ) المادة العلفية
 50 42 الذرة الصفراء

 15 17.2 الحنطة
 24 32 %(48كسبة فول الصويا )

 5 5 %(40) مركز بروتيني
 1 1 %(6بريمكس )

 3.2 0.5 )زهرة الشمس( يزيت نبات
 1.5 2 حجر الكلس

 0.3 0.3 ملح طعام
 100 100 المجموع

 التركيب الكيميائي المحسوب
 20.03 23.43 البروتين الخام %

 3204.46 2956.76 م علفجك/يلو كالوريالطاقة الممثلة ك
 159.98 126.16 البروتين إلىنسبة الطاقة 

 3.58 4.11 الألياف الخام %
 1.10 1.32 لسيوم %الكا

 0.46 0.47 الفسفور المتيسر %
 0.42 0.43 الميثيونين %
 1.03 1.24 اللايسين%

 0.81 0.90 مثيونين +سستين %
  شةةركة  إنتةةاجالمركةةز التوتيةةني: مةةنBrocon 2.65 ،% كالسةةيوم4.20 ،لةةةم( ناقةةة ممثجك/كةةالوري)كيلةةو   2,107% بةةروتين خةةام و40، يحتةةوي علةةى الِول ديةةة %

 مثيونين وسستين. % 4. 12، ليا  خامأ 2.20لايسين، % 3.85، % سستين0.66، % مثيونين3.70، % فسفور متاح4.68فور، فس

 شةةركة  الةةتسك  مةةن إنتةةاجLaymix  لايسةةين، 1.50اقةةة ممثلةةة، كيلةةو كةةالوري/كجم ن  4,331.57% بةةروتين خةةام و6العراقيةةة في محافظةةة أربيةةل، يحتةةوي علةةى %
 .% فسفور متاح10.20، % كالسيوم24.05وسستين، % مثيونين 5.00% مثيونين، 5.90

 ( 1994حُسب التركيب الكيميائي للمواد الداخلة في تكوين العةئق وفقا  لتوصيات) NRC . 

 لمعايير الإنتاجية. ا3.2
  :معدل وزن الجسم الحي الأسبوعي. 1.3.2

 أسبو  طيور في نهاية كلوزنت ال ، وبعدهابعمر يوم واحد ،مكرر ء التجربة بصورة جماعية لكلوزنت الأفرا  في اليوم الأو  من بد
 (:1986لزبيدي )، وفقا  للمعادلة التي أوردها الكترونيإ)مدة التجربة(، باستعما  ميزان  أسابيعولمدة خمسة 
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 م(جأوزان الطيور في المكرر الواحد )مُمو                                            
 (1..... )                                          ةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةة   =م(جي )معد  الوزن الح 

 (مجعةةدد الطيور الكلي فةةةي المكرر ذات  )                                           
  :معدل الزيادة الوزنية الأسبوعية. 2.3.2

 :(2011ن )وآخرو  لتي أوردها الفيا  الآتية وا، وفقا  للمعادلةم أسبوعياحُسبت الزيادة الوزنية المتحققة 
 = م(جالزيادة الوزنية الأسبوعية )
 (2... ) ( لكل مكررمجلحي في بداية الأسبو  )ان الجسم وز –م( لكل مكررج) الأسبو  وزن الجسم الحي في نهاية                 

  الأسبوعي:العلف المستهلك . 3.3.2
عادلة الآتيةلكل مكررب كمية العل  المستهلكة تم حسا

ُ
  (:2011)الفيا  وآخرون،  ، حسب الم

ستهلكة )
ُ
 = م(جكمية العل  الم

قدمة في بداية                            
ُ
تبقية في نهاية اكمية العل    -لكل مكرر  الأسبو كمية العل  الم

ُ
 (3.... ).   لكل مكرر الأسبو لم

  :التحويل الغذائي ل. معام4.3.2
  الأسبوعيامل التحويل الغذائي حُسب  مع

ُ
 :(1986عادلة التي ذكرها الزبيدي )بحسب الم

 م(جتوسط كمية العل  المستهلك )                                                             
 (4..... )                       ةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةة= ةةةةةةةةةةةةةةةم زيادة وزنية(جم عل /جمعامل التحويل الغذائي )

 م(ج)متوسط الزيادة الوزنية                                                                  
 :)%(نسبة الهلاكات . 5.3.2 

 يوما (. 35لم تُسجل أي حالة ه ةك نوا  مُدة التجربة البالغة )
                                      = صفرإذن نسبة الِةكات 

 :الدليل الإنتاجي س. مقيا6.3.2
 (.2006ليها ناجي )إالدليل الإنتاجي وفقا  للمعادلة التي أشار مقيا   احتسابتم 

 نسبة الحيوية× م( جمتوسط وزن الجسم )                                    
 (5..... )                                             ةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةمقيا  الدليل الإنتاجي= ةةةةةةةةةةةةةةةةة
 10× التحويل الغذائي  معامل× عدد أيام التربية                                    

 ةةة نسبة الِةكات. 100= أن نسبة الحيويةبعلما  
 للعليقة  الاقتصاديةمقياس الكفاءة  .7.3.2 

 :(1999، )ناجي وح ا إلى المعادلة التالية است ادا، لكلم معاملة الاقتصاديةحُسبت الكفاءة 
 (6.... ).                                                         مُعامل التحويل الغذائي ×( يقة )دي ار/نن= كلفة العلالاقتصاديةالكفاءة 

 التحليل الإحصائي. 4.2
وية بين فروق المع دروسة، وقورنت ال( لدراسة تأثير المعامةت الممتلفة في الصفات المCRDاستمدم التصميم العشوائي الكامل )

إجراء  في (SPSS, 2018)ج واستعمل التنام ،0.05الحدود تَت مستو  مع وية  متعدد Duncanاسطة اختبار المتوسطات بو 
 التحليل الإحصائي. 
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 والمناقشة النتائج. 3 
 اللحم فروجل الأسبوعي الحي الجسم وزن مُعدل في المصنع البكتيري المستحضر استخدام تأثير. 1.3

، خة  مدة فروج اللحملم( ج) الأسبوعيم المستحضر المص ع في معد  وزن الجسم الحي تأثير استمداإلى ( 2)يُشير الجدو  
يوما ، إذ يُةحظ في الأسبو  الأو  عدم وجود فروق مع وية بين المعامةت التجريبية في مُعد  وزن الجسم الحي  35التجربة البالغة 

على  (P≤0.05)تفوقا  مع ويا   (T7، T8ملتي المستحضر المص ع )مُعاالأسبوعي، أما في الأسبو  الثاني من التجربة، فقد سجلت 
 ،T3 ،T4) المستحضر، لم تُسجل ال تائج فروق مع وية بين مُموعة مُعامةت (، وفي الوقتم نفس T1 ،T2مُعاملتي السيطرة )

T5 ، T6،T9 ،T10 (و )T1 ،T2من جهة )( وبين المجموعة ذاتها ،T3 ،T4،T5 ،T6 ،T9 ،T10 و )(T7، T8)  من
على بقية  (P≤0.05)( مع ويا   T5،T7 ،T8 ،T10) المستحضرالثال  فقد تفوقت مُعامةت  الأسبو ، وفي أخر جهةٍ 

توجد في  فروق مع وية بين المعامةت التجريبية الأخيرة،  ( في الوقت الذي لا T1 ،T2،T3 ،T4 ،T6 ،T9) الأخر المعامةت 
 الأخر ( على المعامةت التجريبية  T5،T7 ،T8 ،T10) المستحضرلمصاح مُعامةت  (P≤0.05)هذا التفوق المع وي  واستمر

(T1 ،T2،T3 ،T4 ،T6 ،T9 .)  انفردتالخام  فقد  الأسبو أما في نهاية ( المعاملة السابعةT7 في مركز خاص بالتفوق )
تبقية، إذ س جل ت أع (P≤0.05)المع وي 

ُ
غم، وجاءت  2,409.19لى وزن قياسي، بلغ: بالمقارنة مع المعامةت التجريبية الم

عد  وزن:  T5،T8 ،T10) الأخر بعدها مُعامةت المستحضر   2,173.89، جم 2,235.70، جم 2,213.91( بِم
 روقٍ مع وية بي هما نيلة مدة التجربة.  مُعاملتي السيطرة لم تُسجل أيةم ف، علما  بأن جم، لكلم معاملة على التوالي

 

 قياسي(الخطأ ال ±م )المتوسط )غم( لفروج اللح الأسبوعيالمص ع في معد  وزن الجسم الحي  ستمدام المستحضرتأثير ا .2 جدول 

T1السالبة( : معاملة السيطرة( .T2 لتر ماء الشرب(.م/ج 1)ة( إضافة الحليب الفرز المجف  بِستو  الموجب): معاملة السيطرة T3 ،T4، T5بِستو  ضر المص ع ح: إضافة المست
ضر المص ع ح: إضافة المستT9 ،التوالي لتر ماء الشرب( علىم/ج 2، 1 ،0.5)  ضر المص ع بِستو ح: إضافة المستT6 ،T7، T8 ،التوالي عل ( علىم جك/مج 2، 1 ،0.5)

تشير إلى عدم  :N.Sالشرب(. لتر ماء م/ج 1)عل ( وكغم م/ج 1  )ضر المص ع بِستو ح: إضافة المستT10الشرب( لتر ماء م/ج 0.5عل ( و)م جم/كج 0.5  )بِستو 
 وجود فروق مع وية بين متوسطات المعامةت. 
 .0.05ا  وجود فروق مع وية بين المجاميع على مستو  احتم إلى* تشير الأحر  الممتلفة ضمن العمود الواحد 

 
 

 المعاملات
 العُمر بالأسابيع

1 2 3 4 5 
T1 10.57±171.00 15.36±410.50 b 30.67±720.45c  50.59±1205.22 c 61.86±1773.69 d 
T2 10.82±170.31 13.10±412.16 b ±728.7724.41 bc 23.59±1205.27 c 40.48±1760.37 d 
T3 11.16±172.32 13.89±426.19 ab 21.10±772.14bc  43.44±1323.60 b 55.84±1967.10 c 
T4 7.023±175.61 16.48±428.83 ab 42.18±788.82 bc 35.25±1356.98 b 80.22±2020.30 c 
T5 11.57±180.47 13.53±445.68ab  29.16±873.62 a 7±1510.9455.2 a 64.22±2213.91 b 
T6 12.34±177.00 17.89±437.79 ab 37.67±793.61 bc 56.47±1348.84 b 62.17±2005.84 c 
T7 6.68±186.90 14.55±467.17 a 31.64±910.54 a 49.66±1583.62 a 58.81±2409.19 a 
T8 11.06±184.58 15.67±463.19 a 27.41±905.27 a 35.72±1536.91 a 2235.7037.51± b 
T9 13.98±177.69 20.53±448.73 ab 35.41±798.97 b 38.73±1354.33 b 49.03±2012.76 c 

T10 9.61±182.75 12.26±457.07ab  39.75±891.94 a 45.66±1502.60 a 57.70±2173.89 b 
 * * * * N. S مُستوى المَعنوية
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 لفروج اللحم الأسبوعيةالمصنع في مُعدل الزيادة الوزنية البكتيري تأثير استخدام المستحضر . 2.3 
دة  ، إذ ي تضح خة م( لفروج اللحمج) الأسبوعيةعد  الزيادة الوزنية ( تأثير استمدام المستحضر المص ع في مُ 3) يظُهر الجدو 

ُ
الم

لجميةةةع مُعةةةامةت  عةةةد  الزيةةةادة الوزنيةةةةمُ الأو  والثةةةاني، عةةةدم وجةةةود فةةةروق مع ويةةةة في  عينالأسةةةبو ( في أسةةةبو  2-0الإنتاجيةةةة مةةةن )
دة الزم ية الثالثة، فقد لُوحظ  حصو  تفوق مع وي 

ُ
 ، T5،T7 ،T8) المستحضرلمصاح مُعامةت  (P≤0.05)الدراسة، أما في الم

T10( بالمقارنة مع مُعاملتي السيطرة )T1 ،T2)ولوحظ  في الوقتم مع وية بي هما نموا  مدة التجربةأيةم فروقٍ  ، واللتان لم تُسجة ،
( مةن T1 ،T2( ومُعةاملتي السةيطرة ) T3 ،T4،T6 ،T9ذات  عدم وجود فةروق مع ويةة بةين بعةض مُعةامةت المستحضةر المصة ع )

 أخةةر تي السةةيطرة مةةن جهةةةٍ ( والمجموعةةة الةةتي س ةةجلت تفوقةةا  مع ويةةا  علةةى مُعةةامل T3 ،T4،T6 ،T9جهةةة، وبةةين المجموعةةة ذاتهةةا )
(T5،T7 ،T8 ،T10 ) دة الزم ية الرابعة من حي  تفوق بعض مُعامةت المستحضر المص ع الآنفة

ُ
، ولا تختل  ال تائج كثيرا  في الم

، في عةاملتي السةيطرة( بالمقارنةة مةع مُ  T5،T7 ،T8علةى ثةة  مُعةامةت فقةط ) (P≤0.05)التفوق المع وي  اقتصرالذكر، ولكن 
، T3( مةن جهةة، وبةين نفة  المجموعةة )T1 ،T2( و) T3 ،T4،T6 ،T9 ،T10توجةد فية  فةروق مع ويةة بةين ) قةت الةذي لاالو 

T4،T6 ،T9 ،T10 (و )T5،T7 ،T8  ٍةدة الزم يةة الأخةيرة )أخةر ( مةن جهةة
ُ
المعاملةة  احتلةتفقةد  ،(أسةبو  5-4. وفي الم

، في الوقت الذي لم تُظهر ال تائج في  فروق بالمقارنة مع مُعاملتي السيطرة (P≤0.05) ( مركزا  م فردا  في التفوق المع ويT7السابعة )
، وبةين نفة  المجموعةة ( مةن جهةةT7( والمعاملةة السةابعة ) T4 ،T5،T8 ،T10مع ويةة بةين بعةض مُعةامةت المستحضةر المصة ع )

، الةتي تمثةةل يةادة الوزنيةة التراكميةةالز   ، أمةا في مؤشةرأخةر ( مةن جهةةةٍ  T3 ،T6،T9(  و) T4 ،T5،T8 ،T10) الآنفةة الةذكر
تعاقبة إنعكاسا  لتراكم الزيادات الوزنية

ُ
دد الزم ية الم

ُ
يلها لأعلةى زيةادة الأولى، فقد جاءت المعاملة السةابعة بالمرتبةة خة  الم ، في ت سةجم

، وبزيةةادة وزنيةةة  يةةة( بالمرتبةة الثان T5 ،T8،T10) الأخةر وبعةدها جةةاءت مُعةةامةت المستحضةةر  جةةم، 2,366.19وزنيةة بلغةةت 
، لكلم مُعاملة على التوالي، في الوقةت الةذي لم يظُهةر جم 2,130.89، جم 2,192.70، جم 2,170.91قياسية مقدارُها 

بالمرتبةةة  (T3 ،T4 ،T6 ،T9) الأخةر فية  التحليةل الإحصةائي فةةروق مع ويةة بية هم. وأخةةيرا  جةاءت مُعةامةت المستحضةةر المصة ع 
علةى التةوالي، مةع مةحظةة جم  1,969.76و جم 1,962.84، جم1,977.30، جم 1,924.10الثالثة، حي  بلغت: 

 .ود فروق مع وية بين تلك المجموعةعدم وج

 العلف الأسبوعي لفروج اللحم استهلاكالمصنع في مُعدل البكتيري تأثير استخدام المستحضر . 3.3
، للمةةدة مم( لفةةروج اللحةةجةةي )سةةتهةك العلةة  الأسةةبوعاعةةد  مُ المصةة ع في  البكتةةيري ( تةةأثير اسةةتمدام المستحضةةر4يبُةةين الجةةدو  )
عةةدم وجةةود فةةروق مع ويةةة في مُعةةد  اسةةتهةك العلةة   ، إذ يُةحةةظأسةةابيع( ومؤشةةر اسةةتهةك العلةة  الكلةةي 5-1الإنتاجيةةة مةةن )

، ي أو التراكمةيك العلة  الكلةسةتهة(، وكةذلك في مؤشةر اسةابيعأ 5-1  جميةع الأسةابيع الإنتاجيةة )سبوعي لفروج اللحم خةةالأ
 بالمقارنةة مةةع صة عكتةةيري المسةتهةك العلةة  في مُعةامةت المستحضةر البمُةحظةة وجةود فةةروق حسةابية نفيفةة، تُظهةةر انخفةا  ا مةع

 . مُعاملتي السيطرة
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 ياسي(لقالخطأ ا ±)المتوسط  م( لفروج اللحمج) الأسبوعيةالمص ع في معد  الزيادة الوزنية  تأثير استمدام المستحضر .3جدول 

T1السالبة( : معاملة السيطرة( .T2 لتر ماء الشرب(.غم / 1)الموجبة( إضافة الحليب الفرز المجف  بِستو  ): معاملة السيطرة T3 ،T4، T5 بِستو  المص ع  المستحضر: إضافة
ضر المص ع ح: إضافة المستT9 ،التوالي لتر ماء الشرب( علىم/ج 2، 1 ،0.5)  تو ضر المص ع بِسح: إضافة المستT6 ،T7، T8 ،التوالي عل ( علىم جم/كج 2، 1 ،0.5)

تشير إلى عدم  :N.Sالشرب(. م/لتر ماء ج 1عل ( و )م جك/جم 1  )ضر المص ع بِستو ح: إضافة المستT10الشرب( لتر ماء م/ج 0.5عل ( و)م جم/كج 0.5  )بِستو 
 وجود فروق مع وية بين متوسطات المعامةت. 

 .0.05وجود فروق مع وية بين المجاميع على مستو  احتما   إلىير الأحر  الممتلفة ضمن العمود الواحد * تش
 

 اسي(لخطأ القيا±لمتوسطم( لفروج اللحم )اج معد  استهةك العل  الأسبوعي )المص ع في تأثير استمدام المستحضر .4جدول

T1السالبة( : معاملة السيطرة( .T2 لةتر مةاء الشةرب(.م/ج 1)الموجبة( إضةافة الحليةب الفةرز المجفة  بِسةتو  ): معاملة السيطرة T3 ،T4، T5بِسةتو  المصة ع  ضةرح: إضةافة المست
ضةر المصة ع ح: إضةافة المستT9 ،التةوالي لةتر مةاء الشةرب( علةىم/ج 2 ،1، 0.5)  ضةر المصة ع بِسةتو ح: إضةافة المستT6 ،T7، T8 ،التةوالي عل ( علىم جم/كج 2، 1 ،0.5)

تشةةير إلى عةةدم  :N.Sالشةةرب(. لةةتر مةةاء م/ج 1و) علةة (م جةةكجم/ 1  )ضةةر المصةة ع بِسةةتو ح: إضةةافة المستT10الشةةرب( لةةتر مةةاء م/ج 0.5علةة ( و)كغةةم /مج 0.5  )بِسةةتو 
 وجود فروق مع وية بين متوسطات المعامةت. 

 .0.05لى وجود فروق مع وية بين المجاميع على مستو  احتما  إحر  الممتلفة ضمن العمود الواحد * تشير الأ

 المعاملات
 العُمر بالأسابيع

 الزيادة الوزنية التراكمية 5-4 4-3 3-2 2-1 1-0
(0-5) 

T1 10.57±128.00 25.28±239.50 43.77±309.95 b 22.90±484.76 b 32.14±568.47d  31.86±1730.69 d 

T2 10.82±127.31 22.29±241.85 29.86±316.60 b 23.54±476.49 b 24.63±555.10 d 40.48±1717.37 d 

T3 11.16±129.32 19.51±253.86 27.25±345.95 ab 44.51±551.46 ab 18.44±643.50 bcd 31.84±1924.10 c 

T4 7.02±132.61 23.64±253.21 56.19±359.99 ab 68.02±568.16 ab 49.81±663.32 ab 80.22±1977.30 c 

T5 11.57±137.47 20.44±265.21 42.65±427.93 a 637.3244.18± a 48.95±702.96 ab 64.22±2170.91 b 

T6 12.34±134.00 16.73±260.79 29.56±355.81 ab 38.92±555.23 ab 28.73±656.99 bc 65.17±1962.84 c 

T7 6.68±143.90 20.84±280.26 26.14±443.37 a 43.00±673.08 a 27.75±825.57 a 28.81±2366.19 a 

T8 11.06±141.58 24.52±278.60 1.97±442.083 a 12.91±631.64 a 12.90±698.78 ab 27.51±2192.70 b 

T9 13.98±134.69 14.92±271.04 25.31±350.23 ab 23.34±555.36 ab 21.00±658.42 bc 39.03±1969.76 c 

T10 9.61±139.75 18.31±274.32 28.34±434.87 a 65.35±610.65ab  11.78±671.29 ab 34.70±2130.89 b 

مُستوى 
 * * * * N. S N. S مَعنويةال

 المعاملات
 العُمر بالأسابيع

 الكلي استهلاك العلف 5 4 3 2 1
T1 4.46±161.94 38.40±353.6 75.20±551.39 44.35±971.92 96.92±1293.75 92.01±3332.61 

T2 6.00±162.00 22.27±358.65 26.65±553.8 51.68±943.61 65.13±1270.37 78.44±3288.44 

T3 7.16±162.67 21.42±372.18 29.47±540.71 33.29±940.69 41.83±1263.67 67.55±3279.93 

T4 5.76±160.47 30.11±370.58 41.10±537.15 49.13±935.69 57.12±1258.7 88.05±3262.61 

T5 6.47±159.67 18.98±369.67 26.88±527.08 34.22±930.43 49.43±1245.54 54.02±3232.40 

T6 3.19±160.88 15.64±372.00 35.33±533.61 45.02±934.03 58.44±1255.28 72.23±3255.81 

T7 6.80±156.88 32.73±363.18 32.16±522.06 38.16±922.19 49.34±1238.76 50.06±3203.09 

T8 6.42±157.53 13.20±366.33 28.67±523.54 46.21±925.52 30.23±1241.94 48.51±3214.89 

T9 7.20±159.93 17.12±379.54 47.27±530.65 34.63±930.69 49.08±1248.61 81.72±3249.44 

T10 4.00±160.34 14.37±367.34 27.75±525.42 41.46±927.19 55.81±1243.61 42.87±3223.91 

مُستوى 
 N. S N. S N. S N. S N. S N. S المَعنوية
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 للحما المصنع في مُعامل التحويل الغذائي لفروجالبكتيري تأثير استخدام المستحضر . 4.3 
م زيةادة وزنيةة( جم علة /جةعامةل التحويةل الغةذائي )مُ مُعةد  ( تأثير استمدام المستحضر المص ع في 5نُةحظ من خة  الجدو  )

فقةةد  ،تضةةح عةةدم وجةةود فةةروق مع ويةةة في الأسةةبوعين الأو  والثةةاني، أمةةا في الأسةةبوعين الثالةة  والرابةةع مةةن العمةةر، إذ ي  لفةةروج اللحةةم
، وقةةد اتضةةح ذلةةك في ، بشةةكلٍ مُتةةدرج(P≤0.05)تُظهةةر فعاليتهةةا في إبةةداء الت حسُةةن المع ةةوي ضةةر المصةة ع المستحبةةدأت مُعةةامةت 

فةروقٍ  ، اللتةان لم تُسةجة أيةةم ع مُعةاملتي السةيطرةانخفةا  قيمةة مُعامةل التحويةل الغةذائي في مُعةامةت المستحضةر المصة ع بالمقارنةة مة
في مُعةةامةت  (P≤0.05)تضةةح التحسُةةن المع ةةوي ام  مةةن العمةةر الإنتةةاجي، فقةةد امع ويةةة نمةةوا  مةةدة التجربةةة، أمةةا في الأسةةبو  الخةة

 (P≤0.05)، من خة  ت صدر بعض المعامةت مركزا  مستقة  في إظهار الت حسُن المع وي المستحضر المص ع، بشكل أكثر وضوحا  
رنةةةة مةةةع جميةةةع مةةةل التحويةةةل الغةةةذائي بالمقاأعلةةةى كفةةةاءة لممعا (T7)، إذ أظهةةةرت المعاملةةةة السةةةابعة وحسةةةب مُسةةةتو  ونةةةو  الإضةةةافة

توجد في  فروق مع وية بين بقية مُعةامةت المستحضةر المصة ع علةى الةرغم مةن وجةود فةروق  ، في الوقت الذي لاالمعامةت التجريبية
حويةل الغةذائي لتنعكةا  مُعامةل اشر مُعامل التحويل الغذائي الكلي، الذي سُثل ا. أما في مؤ ة اقترنت بِستو  ونو  الإضافةحسابي

 صرمة
ُ
توجةد  ، في الوقةت الةذي لا(T1 ،T2عةاملتي السةيطرة )مُ  ، فقد تفوقةت جميةع مُعةامةت المستحضةر المصة ع علةىللأسابيع الم

، T5، ونفةة  المجموعةةةة )( مةةةن جهةةةT5 ،T10( و) T3 ،T4، T6،T9فيةة  فةةروق مع ويةةة بةةةين مُعةةامةت المستحضةةر المصةة ع )
T10و )(T7 ،T8) خر من جهةٍ أ.  

ستحضر المص ع املتي المها مُع، سجلتلممُعامل التحويل الغذائي الكُلي، إن أكفأ قيمة يتضح من خة  الجدو  أيضا  
(T7 ،T8 ) عُد  ب لغ    لكلم مُعاملة على التوالي. م زيادة وزنية(جم عل /ج 1.46، 1.35)بِم
 

 لقياسي(الخطأ ا±سطحم )المتو م زيادة وزنية( لفروج اللجم عل /ج)عامل التحويل الغذائي المص ع في مُ  تأثير استمدام المستحضر .5جدول

T1السالبة( : معاملة السيطرة( .T2 لةتر مةاء الشةرب(.م/ج 1)الموجبة( إضافة الحليب الفرز المجفة  بِسةتو  ): معاملة السيطرة T3 ،T4، T5بِسةتو  ضةر المصة ع ح: إضةافة المست
ضةر المصة ع ح: إضةافة المستT9 ،التةوالي لةتر مةاء الشةرب( علةىم/ج 2 ،1، 0.5)  ضةر المصة ع بِسةتو ح: إضافة المستT6 ،T7، T8 ،التوالي عل ( علىم جم/كج 2 ،1، 0.5)

تشةةير إلى عةةدم  :N.Sالشةةرب(. لةةتر مةةاء م/ج 1علةة ( و)م جةةم/كج 1  )سةةتو ضةةر المصةة ع بِح: إضةةافة المستT10الشةةرب( لةةتر مةةاء غم/ 0.5علةة ( و)م جةةم/كج 0.5  )بِسةةتو 
 وجود فروق مع وية بين متوسطات المعامةت. 

 .0.05لى وجود فروق مع وية بين المجاميع على مستو  احتما  إلفة ضمن العمود الواحد * تشير الأحر  الممت

 المعاملات
 العُمر بالأسابيع

1 2 3 4 5 
معامل التحويل الغذائي 

 الكلي
T1 0.11±1.28 0.01±1.47 0.05±1.78 a 0.06±2.00 a 0.05±2.27 a 0.04±1.92a  

T2 0.14±1.29 0.04±1.49 0.07±1.75 a 0.11±1.99 a 290.03±2. a 0.05±1.91 a 

T3 0.06±1.26 0.03±1.47 0.05±1.56 ab 0.10±1.72 ab 0.04±1.96 b 0.04±1.70 b 

T4 0.05±1.21 0.07±1.46 0.15±1.53 ab 0.23±1.70 ab 0.19±1.92 b 0.11±1.65 bc 

T5 0.12±1.18 0.12±1.41 0.12±1.25 bcd 0.09±1.47 a 0.07±1.78b  0.03±1.49cd  

T6 0.08±1.21 0.03±1.42 0.10±1.51 abc 0.12±1.69 ab 0.06±1.91b  0.06±1.66 bc 

T7 0.07±1.09 0.11±1.31 0.04±1.17 d 0.09±1.38 a 0.01±1.50 c 0.03±1.35 d 

T8 0.06±1.12 0.09±1.32 0.09±1.19 d 0.02±1.46 a 0.04±1.77b  0.05±1.46d  

T9 0.08±1.20 0.07±1.40 0.07±1.50 abc 0.08±1.68 ab 0.09±1.90 b 0.07±1.65 bc 

T10 0.09±1.15 0.10±1.35 0.11±1.22 cd 0.16±1.55a  0.07±1.85b  0.01±1.51 cd 

 * * * * N. S N. S مُستوى المَعنوية
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تحضةةر البكتةةيري المصةة ع والةةتي شَلةةت:  وزن الجسةةم والزيةةادة في الصةةفات الإنتاجيةةة لممعةةامةت المس التحسةةن المع ةةوي إن     
تواجدة في المستحضر البكتيري 

ُ
الوزنية ومُعامل التحويل الغذائي ، حصلت نتيجة الفعل التآزري لأنوا  بكتيريا حامض الةكتيك الم

معةةة علةى إقامةةة ةكتيةةك، إذ تعمةل مُُتالمصة ع، في تعزيةز الق ةةاة الِضةمية لفةةروج اللحةم بأعةداد هائلةةة ومت وعةة مةةن بكتيريةا حةامض ال
، وبالتةالي سةتزداد فرصةة اسةتفادة المضةي  ة؛ لتكةون غةير مةئمةة ل مةو ونشةاك البكتيريةا الضةار التوازن الميكةرو،، وتغيةير بي ةة الأمعةاء

(Host) الياتهةةا وبةةذلك ، بعةةد إزاحةةة البكتيريةةا الضةةارة الةةتي كانةةت تسةةتهلك هةةذه الع اصةةر لإدامةةة فعمةةن امتصةةاص الع اصةةر الغذائيةةة
، فضةة  عةن نزسةات الِاضةمة الةتي تَلةل المةواد الغذائيةةإفةراز الإستكون بي ة الأمعاء الدقيقة مهي ة للعمل بالشكل الأمثل من خةة  

 ، المفةةةةرز مةةةةن قبةةةةل الخةيةةةةا الكأسةةةةية( الةةةةتي يسةةةةتقر عليهةةةةا الممةةةةاكMucinشةةةةبكة أليةةةةا  الميوسةةةةين ) مسةةةةاتتمها في تةةةةرميم وإنتةةةةاج
(Goblet cell)والةةذي يعُتةةت، كحةةاجزا  مهمةةا  في ارافظةةة علةةى نبقةةات الأمعةةاء الدقيقةةة ،  

ُ
تواجةةدة سةةتقبةت مةةن خةةة  غلةةق الم

ُ
الم

، وان سةةتمرمُ  زيتمةانقسةام و إ، وجعلهةا في حالةةة زيةةادة نةو  الزغابةات وعمةةق الخبايةا، وبالتةةالي سيُسةاهم ذلةك في علةى الخةيةا المعويةة
مةةرور الكتلةةة الغذائيةةة بةةداخل  سةةيبط ، ممةةا مةةن قطةةر التجويةة  الةةداخلي للأمعةةاء تقلل، سةةفي معةةد  نةةو  الزغابةةاتوهةةذه الزيةةادة 

، وية عك  تلة  الع اصةر الغذائيةة للجسةمويزيةد مةن جاهزيةة مُُ  والامتصةاصيتيح لِا مدة أنو  للهضةم تجوي  الأمعاء، وبالتالي س
حصلة في تَسن الصفات الإنتاجية 

ُ
 (.2022 ،الصالحي(بالم

م/لةتر، لةُ  ج 0.25لى مةاء الشةرب بتركيةز إضةافة المعةزز الحيةوي إن بةأ Ognik et al. (2017) هجةديجة مع مةا و اتفقت هذه ال ت
 ليةةةةةةة لم تتفةةةةةةةق مةةةةةةةع مةةةةةةةا توصةةةةةةةل إبالمقارنةةةةةةةة مةةةةةةةع معاملةةةةةةةة السةةةةةةةيطرة. و دور مهةةةةةةةم في حصةةةةةةةو  تفةةةةةةةوق مع ةةةةةةةوي في وزن الجسةةةةةةةم الحةةةةةةةي 

) . (2019et al Wang 108×2.5وي بتركيةز أن إضةافة بكتيريةا حةامض الةكتيةك كمعةزز حيةبة (Lcfu/m )مةاء الشةرب  إلى
بةأن المعةزز  et al. (2020 Hossain)يؤثر في مُعد  وزن الجسم الحي. في حين توافقت ال تائج مةع مةا لاحظةُ   ، لالفروج اللحم

معةد  اسةتهةك  الحيوي يساهم في حصو  تَسن مع وي في الزيادة الوزنية ووزن الجسم الحي ومعامل التحويل الغةذائي ولا يةؤثر في
جريةةت علةةى فةةروج أء الشةةرب، في تجربتةة  الةةتي م/لةةتر مةةن مةةاج 1ضةةافة إ، ع ةةد العلةة  ونسةةبة الِةكةةات بالمقارنةةة مةةع معاملةةة السةةيطرة

% مةن المعةزز الحيةوي المتكةون مةن 1ع د إضافة  et al. (2021 Zhang)واتفقت أيضا  مع ما توصل إلي   يوما . 28اللحم لمدة 
قةدم إلى فةروج اللحةم، إذ أمةاء الشةرب إلى(، المضةا  cfu/g) 109×5بعةدد  ilusL. acidophبكتيريةا 

ُ
ائج إلى شةارت ال تة، والم

نتاجية التي تضم ت مُعد  وزن الجسم والزيةادة الوزنيةة ومعامةل التحويةل الغةذائي بالمقارنةة مةع حصو  تَسن مع وي في الصفات الإ
 معاملة السيطرة.

  يوم 35مرللحم بعاح فروج سبة الهلاكات )%( ومقياس الدليل الإنتاجي لذبائتأثير المستحضر المصنع في ن. 5.3
ا ، يومة 35( تأثير المستحضر المص ع في نسبة الِةكات ومقيا  الدليل الإنتةاجي لةذبائح فةروج اللحةم بعمةر 1)تضح من الشكل ي  

( (T7فقةد حققةت مُعاملةة المستحضةر المصة ع  ،أما في مقيا  الةدليل الإنتةاجي .روق مع وية في نسبة الِةكات )%(عدم وجود ف
عاملتين وجاءت بعدها في المرتبة الثانية ،458.51، إذ بلغت رتبة الأولى، لتحتل المعلى قيم في مؤشر الدليل الإنتاجيأ

ُ
 ،(T5، الم

T8 فيمةا جةاءت بالمرتبةة الثالثةةة )لكُةلم مُعاملةة علةى التةوالي 359.95و 357.19( بقيمةة بلغةت ،T4،T9 ،T10  عُةةدلات ( بِم
( المرتبةة الرابعةة في مقيةا  الةدليل T3)، في حةين احتلةت المعاملةة الثالثةة 335.58و 304.56، 307.70مُتدرجة على التةوالي 

عُد   علةى  (P≤0.05)، في الوقت الذي حققت في  جميع مُعةامةت المستحضةر المصة ع تفوقةا  مع ويةا  تفوقا   286.53الإنتاجي بِم
، T4) عةدم وجةود فةروق مع ويةة بةين بعةض مُعةامةت المستحضةر المصة ع (1)، وأيضا  يظُهةر الشةكل (T1 ،T2مُعاملتي السيطرة )
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T6،T9 ، T10من جهة )(و ،T3 ،T5، T8 من جهةٍ أخر )توجد في  فروق مع وية بين مُعاملتي السيطرة  ، في الوقت الذي لا

(T1 ،T2 .) 

 ةم خأأأأألال المأأأأأدلعلائأأأأأج فأأأأأروج اللحأأأأأ الاقتصأأأأأاديةفأأأأأاءة تأأأأأأثير المستحضأأأأأر البكتيأأأأأري المصأأأأأنع فأأأأأي مقيأأأأأاس الك. 6.3
 يوم 35الإنتاجية  
خةةة  المةةدة  ةئةةق فةةروج اللحةةملع الاقتصةةاديةمُقيةةا  الكفةةاءة المصةة ع في  البكتةةيري ( تةةأثير اسةةتمدام المستحضةةر2) الشةةكليبُةةين  

لبكتيري المص ع وتَديدا  في االمستحضر لصاح مُعامةت  (P≤0.05)يوم(، إذ يُةحظ حصو  فروق مع وية  35الإنتاجية الكُلية )
عةاملتين 

ُ
ةةT7)، T8الم فةةض ت كلُفةةة مُعةةد  ة أي سةةاتت  م ختصةةار مةن كُلفةةة العليقةةفي الا (P≤0.05)، تفوقةةا  مع ويةةا  جلتا( اللتةةان س 

وبالمقارنة ، ة على التواليجم وزن حي( لكل مُعاملك/عراقي دي ار) 1,100.11، 1,015.94 رام الواحد بِقدارإنتاج الكيلو ج
عُةةد  ي ع ةةد تربيةةة فةةروج الرام الواحةةد مةةن الةةوزن الحةةلةةو جةة( الةةتي زادت فيهةةا كلفةةة إنتةةاج الكيT1 ،T2مةةع مُعةةاملتي السةةيطرة ) لحةةم بِم

تحضةةةةر ةت المسعةةةام. أمةةةا بال سةةةبة لممُ ، لكةةةلم مُعاملةةةة علةةةةى التةةةواليم وزن حةةةي(كج/عراقةةةي )دي ةةةار 1,437.67، 1,445.45
ونةو  الإضةافة.  سةب مسةتو بحرام الواحةد مةن الةوزن الحةي ت أيضةاُ  فةض كلفةة إنتةاج الكيلةو جةسةات، فالبكتيري المصة ع الأخةر 

 ( T4،T6 ،T9المص ع ) ويتضح أيضا  من خة  الشكل نفس  عدم وجود فروق مع وية بين بعض مُعامةت المستحضر البكتيري
مع ويةةة بةةين  توجةةد فية  فةةروق وقةت الةةذي لا، في الأخةةر ( مةةن جهةةةٍ  T5)،T10و ( T4،T6 ،T9، وبةةين )( مةن جهةةةT3و) 

 .مُعاملتي السيطرة
 

 
ص ع في نسبة الِةكات )%( ومقيا  الدليل الإنتاجي لذبائح فروج  .1شكل 

ُ
ستحضر الم

ُ
 يوم 35مر للحم بعاتأثير الم
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ص ع في مقيا  الكفاءة الاقتصادية لعةئق فروج .2شكل 

ُ
ستحضر البكتيري الم

ُ
 يوم  35ة الإنتاجي المدة  اللحم خة تأثير الم

 
 فروج اللحم  لعلائج الاقتصاديةتأثير المستحضر المصنع في مقياس الكفاءة . 7.3

ثلةى لةاقتصةادية، سُكةن أن دُةدد الجرعةة حليةل العلمةي لممُقيةا  الكفةاءة الاإلى نتائج الت واست ادا  
ُ
كلُفةة ماديةة ، إذ سةتفادة وبأقةل ت  لم

قتصةادية فيهةا قيةا  الكفةاءة الالتر مةاء الشةرب(، ب لةغ  مُ م مُستحضةر/جة 2الةتي تضةم ت إضةافة )T8) )نُةحظ أن المعاملةة الثام ةة 
التي تضم ت إضافة T7) ابعة في حين ب لغ  مُقيا  الكفاءة الاقتصادية للمعاملة الس م وزن حي(،جك/عراقي )دي ار 1,100.11
دُ  علةى المعاملةة ؛ وهةذا ي ةعراقةي/كجم وزن حةي( )دي ةار 1,015.94 ( بِقةدارجم مستحضر/لتر مةاء الشةرب 1نص  الجرعة )

((T7 ثلةةى
ُ
. وقةةد عةةاة  للجانةةب الاقتصةةادي؛ مرا(T8)، ولا يوجةةد مُةةتر للتوصةةية باسةةتمدام المعاملةةة قةةد م ثلةةت حةةدود الاسةةتفادة الم

ع ةوي في مُقيةا  ا
ُ
 رفةع  لبكتةيري المصة ع فياحضةر لمستلى دور الةدليل الإنتةاجي ومؤشةر الكفةاءة الاقتصةادية إيعُز  سبب التحسُن الم

هاتةةةان الصةةةفتان  نلجسةةةم، وأاعامةةةل التحويةةةل الغةةةذائي ووزن نعكسةةةت في تَسةةةن مُ ، والةةةتي اكفةةةاءة الاسةةةتفادة مةةةن الع اصةةةر الغذائيةةةة
عطيةةات الأساسةةية ،امةةل التحويةةل الغةةذائي ووزن الجسةةم()مُع

ُ
ب ، ع ةةد حسةةاية نرديةةةةقةةة رياضةةمةةا مرتبطةةان بع؛ لأنهيعُتةةتان مةةن الم

 .الكفاءة الاقتصادية ا  الدليل الإنتاجي ومؤشرمُقي
فةروق مع ويةة في نسةبة  الحصةو  علةى عدم في ( 2012كرومي وآخرون )  لي إجاءت هذه ال تيجة متوافقة مع ما توصل      
ز حيوي ( ع د استمدام  حليب الكيفير كمعز 2013عودة )لي  ، واتفقت أيضا  مع توصل إكات بالمقارنة مع معاملة السيطرةالِة 
نتةاجي تفةوق مع ةوي في مقيةا  الةدليل الإ ، بوجةود، لفةروج اللحةممةاء الشةرب فيلةتر /لترمل (12، 8، 4) مُتلفةةمسةتويات  ةبثةثة
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( 2014بالمقارنة مع معاملة السيطرة، وكذلك اتفقت مع ما لاحظُ  كل من م اتي وأحمد )قتصادية للعليقة وانخفا  في الكفاءة الا 
، لحقةةن لةترمل 0.3 قةيم الةدليل الإنتةةاجي لصةاح المعةامةت الةتي اسةتمدم فيهةةا المعةززات الحيويةة بتركيةز في حصةو  تَسةن مع ةوي في

فةير كمعةزز ليةب الكيحضةافة إن بةأ( 2015) جةواد لية قي  بالمقارنة مع معاملة السيطرة. وتوافقت ال تائج مع مةا أشةار إبيض التف
عةامةت المعةزز لصةاح مُ ، نتةاجيو  تفوق مع وي في قيم الةدليل الإحص، يؤدي إلى %( 0.6، 0.4، 0.2حيوي ب سب مُتلفة )

فةةةروق مع ويةةةة في مقيةةةا  الةةةدليل  ( في عةةةدم وجةةةود2020. ولم تتفةةةق مةةةع مةةةا لاحظةةةُ  سةةةبع )يةةةوي بالمقارنةةةة مةةةع معاملةةةة السةةةيطرةالح
، بالمقارنةة مةع حمعليقة فروج الل م إلىجم/كج 1المعزز الحيوي العراقي بواقع  ع د استمدامتاجي ومقيا  الكفاءة الاقتصادية نالإ

 معاملة السيطرة. 

  الإستنتاجات .4

د سةاتت بشةكلٍ فعةا  في خلةق فروج اللحم بِستويات مُتلفة من المستحضر البكتةيري المصة ع، قةلإن تعزيز الفلورا الممعوية الطبيعية 
سُةةن مع ةةوي ، ممةةا أد  إتةةوازن : مُعةةد  وزن الجسةةم، الزيةةادة الوزنيةةة، ثلةةت في( في الصةةفات الإنتاجيةةة الةةتي تمP≤0.05)لى حصةةو  تَ 

، لمصةةاح مُعةةامةت المستحضةةر البكتةةيري دليل الإنتةةاجي ومقيةةا  الكفةةاءة الاقتصةةادية للعليقةةة، مقيةةا  الةةمُعامةةل التحويةةل الغةةذائي
، كمةا جء الشةرب، قةد أعطةت أفضةل ال تةائلةتر( في مةا 1م/ج 1ذات الإضافة ) T7وإن المعاملة   T5، T7،T8 ،(T10المص ع )

عراقي لكل كجم من الوزن الحي، والتي على أساسها تم  دي ار 429.51رام الواحد بِقدار ت في تقليل كُلفة إنتاج الكيلو جسات
ثلةى )الجرعةة المثاليةة(، ولةوحظ أيضةا  عةدم وجةود فةروق مع ويةة في نسةبة الِةكةات وفي معةد  التوصل إلى تَديد حةدود الا

ُ
سةتفادة الم

 جميع المعامةت التجريبية. استهةك العل  في

 المراجع 

 أولاُ: المراجع باللغة العربية

ت لعلةة  في تَسةةين الصةةفا(. تقيةةيم اسةةتمدام مسةةتويات مُتلفةةة مةةن حليةةب الكيفةةير المجفةة  المضةةا  ل2015) عبةةد الةةرزاق إيهةةاب جةةواد،
 لعراق.، ابغدادجامعة  ،كلية الزراعة  ،رسالة ماجستير .والم اعية وال سيجية لفروج اللحم الإنتاجية

كليةة   ،علمةيال والبحة  العةالي علةيمالت وزارة ،مطبعةة جامعةة البصةرة. إدارة الةدواجن. الطبعةة الأولى. (1986) الزبيدي، صهيب سةعيد علةوان
 ، العراق.جامعة البصرة، الزراعة

 Moringa oleiferaورنجةا )نبةات الم أوراقضةافة المسةتملب المةائي والكحةولي لمسةحوق إ(. مقارنة 2020حسن هادي حسين ) سبع،

Lam. كليةة الزراعةة  ،نروحةة دكتةوراهأوالفسلجي والم اعي لفروج اللحم.  الإنتاجيالسابق والمضاد الحيوي في الأداء و ( مع المعزز، 
 ، العراق.جامعة البصرة

البةالغ في  ولةة مةن أمعةاء الةدجاجتأثير استمدام المستحضر المصة ع مةن بكتيريةا حةامض الةكتيةك المعز  .(2022)الصالحي، أحمد علي كاظم 
، جامعةةة البصةةرة، الزراعةةة ليةةةك،  دكتةةوراهنروحةةة أ .بعةةض الصةةفات الإنتاجيةةة والفسةةلجية والميكروبيةةة للةةدجاج البيةةا  وفةةروج اللحةةم

 . لعراقا
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ت الإنتاجيةةة رب في الصةةفالى مةةاء الشةإ( kefir milk(. تةةأثير إضةةافة مسةتويات مُتلفةةة مةن حليةةب الكيفةةير )2013عةودة، عقيةةل نوي ةة ) 
  .جامعة البصرة ،كلية الزراعة  ،رسالة ماجستير. والفسلجية والم اعية لفروج اللحم

  .الطبعةة الثانيةة، ات الةدواجن(. تك ولوجيةا م تجة2011) الِجةو، ناديةة نةاي  عبةد ؛نةاجي، سةعد عبةد الحسةين ؛الفيا ، حمدي عبد العزيةز
 ، العراق.كلية الزراعة، جامعة بغداد

ضةافة المعةزز إلتغذيةة مةع لمُتلفةة  نظمةةأاستمدام  تقييم. (2012عبد الله عبد الم عم ) محمد، ؛ريا  كاظم موسى، ؛سولاقة كرومي، الفريد
  .75-64: (2)4مُلة الكوفة للعلوم الزراعية، . الإنتاجي لفروج اللحم الأداءالحيوي العراقي على 

 .منتاجيةة لفةروج اللحةفات الإفي بعةض الصةض التفقي  بةالمعززات الحيويةة تأثير حقن بي (.2014أياد شهاب ) أحمد، ؛جاسم قاسم ،م اتي
 .592-584(:6)45 مُلة العلوم الزراعية العراقية،

 .طباعةلل عات الغذائية، مكتب هبة(. دليل تربية الدجاج البيا . الاتَاد العر، للص ا1999عزيز كتو ) ،ح ا ؛ناجي، سعد عبد الحسين

راقةي لم تجةي الةدواجن. جمعيةة علةوم الاتَةاد الع ،12الف يةة  ةاللحم. ال شةر التجاري لفروج  جدليل الإنتا . (2006) سينناجي، سعد عبد الح
 .الدواجن العراقية
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